TERMO DE REFERENCIA
Baile do Centenério da Universidade Federal de Vigosa

1. OBJETO

Contratacdo de empresa para a organizacdo e realizagéo do Baile Comemorativo dos 100
Anos da Universidade Federal de Vigosa — UFV, incluindo planejamento, contratacao de
fornecedores, operacionalizagdo, execucdo e pds-evento.

2. JUSTIFICATIVA

A celebracdo do centenario da Universidade Federal de Vigosa representa um marco
historico de elevada relevancia institucional, académica e social. Ao completar 100 anos
de trajetdria, a UFV consolida-se como referéncia nacional e internacional na formacéo
de profissionais, na producdo de conhecimento cientifico e na promocdo do
desenvolvimento regional e nacional.

A realizacdo do Baile do Centenario insere-se no conjunto de acGes comemorativas
destinadas a valorizar a memdria institucional, reconhecer a contribuicdo de docentes,
técnicos administrativos, estudantes, egressos e parceiros institucionais, bem como
fortalecer os vinculos da Universidade com a sociedade. Trata-se de evento de carater
simbolico e integrador, voltado a celebracdo da historia, da identidade e do legado
construido ao longo de um século. Além de seu carater comemorativo, o evento possui
dimensao estratégica, na medida em que:
e contribui para o fortalecimento do sentimento de pertencimento da comunidade
universitaria;
e promove a integracdo intergeracional entre atuais estudantes, servidores e
egressos;
« ampliaavisibilidade institucional perante autoridades, parceiros e sociedade civil;
« reforcaaimagem publica da UFV como institui¢do centenaria comprometida com
a exceléncia académica e a responsabilidade social.

O Baile do Centenario também se alinha as diretrizes institucionais de valorizacdo da
cultura, da memdria e da convivéncia universitaria, constituindo-se como espaco de
celebracdo coletiva, reconhecimento institucional e reafirmagdo dos compromissos da
Universidade para os proximos cem anos. Dessa forma, a realizacdo do evento justifica-
se ndo apenas como atividade festiva, mas como acdo institucional estratégica, integrada
ao calendario oficial das comemoracGes do centenario, com impacto positivo na
consolidacéo da identidade, da tradicdo e da projecdo futura da Universidade Federal de
Vicosa.

3. DA CONTRATACAO

3.1. A empresa atuara como responsavel integral pelo evento, assumindo a gestao e
execucdo de todos 0s servigos necessarios.

3.2. A empresa contratada devera executar o Baile Comemorativo dos 100 Anos da
Universidade Federal de Vigosa — UFV observando, no minimo, as especificacdes
descritas no item 4 e no Anexo | deste documento, cujas exigéncias constituem
padrdo minimo obrigatério, podendo a proponente apresentar proposta superior
em qualidade, estrutura ou quantidade de servicos, desde que mantido o valor do
convite ofertado.



3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

4.

4.1.

4.2.

O ndo atendimento a qualquer dos itens minimos implicara na desclassificacdo da
proposta.

Todos o0s riscos operacionais, financeiros e comerciais serdo assumidos
integralmente pela contratada.

O critério de selecdo sera o da melhor oferta de servigos, conforme descrito no
Item 4, respeitado o pre¢co maximo dos convites, como estipulado no Item 6.

A habilitacdo técnica da empresa e a classificacdo das propostas ocorrerdo
conforme definido no Anexo 1.

DESCRICAO DOS SERVICOS NECESSARIOS PARA O EVENTO

ATRA(;AO MUSICAL - BANDA BAILE

Contratacdo de 02 (duas) bandas de baile, com repertorio diversificado e adequado
ao carater institucional e comemorativo do evento;

Estrutura de palco e camarim adequados a dimensdo das bandas e do evento,
atendendo as normas de seguranca vigentes;

Disponibilizar estrutura completa de som e iluminacdo juntamente com o0s
profissionais necessarios para evento de grande porte;

DJ para som mecénico no intervalo entre as bandas;

Serdo de responsabilidade da contratada todos os custos referentes a caché,
transporte, montagem, desmontagem, operacdo técnica, alimentacdo e
hospedagem das bandas e equipes técnicas;

As atracBes musicais e artisticas deverdo ser previamente apresentadas e
aprovadas pela Comissao Organizadora do Baile.

DECORACAO E AMBIENTACAO

A decoracdo devera contemplar conceito visual comemorativo e institucional, em aluséo
aos 100 anos da UFV, incluindo:

Hall de entrada customizado e tematico com sofisticacdo e ambientacdo no
Modernismo Classico e na Historia da Universidade.
Ambientacdo do saldo com arranjos, tecidos, painéis e elementos cenogréaficos,
atendendo as normas de seguranca vigentes;
01 (um) arranjo decorativo por mesa de convidados;
Arranjos para mesas de buffet;
Arranjos para lounges e pontos decorativos definidos pela producéo;
Toalhas decorativas;
lluminacdo decorativa e cénica;
o Decoracgéo dos 8 (oito pilares do espaco Multiuso)
o Pelo menos 3 lustres ou pendentes decorativos - Luz quente;
Mobilia e Moveis com Tons de acordo com a decoragéo;
Montagem de lounges;
Montagem de banners fotograficos tematicos;
Aparadores decorativos;
Carpete decorativo em sintonia com os demais elementos de decoracéo do espaco.

Obs. A paleta de cores e 0s elementos cenograficos da decoragdo deverdo ser previamente
apresentados e aprovados pela Comissdo Organizadora do Baile.

4.3.

SERVICO DE RECEPCAO COMPLETO

Pessoal especializado para recebimento, atendimento e orientagdo em quantidade
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adequada ao numero de convidados do evento.

4.4,  SERVICO DE BUFFET COMPLETO
Servico de alimentacdo em sistema de buffet continuo, por sete horas, com padrdo
compativel com evento institucional de grande porte, incluindo, pelo menos:

o Salgados: entre 15 e 20 opc¢0es, entre fritos e assados, com variedades de carnes e
frutos do mar;

o Pratos quentes: massas com molhos variados, risotos;

o EstacOes gastrondmicas:

o Mesa Mineira;

o Mesa de Frios;

o Mesa de Doces e Bombons, com pelo menos 4 tipos;
o Mesa de Tortas, com pelo menos 4 tipos;

e Mesa de Café da Manha Completa Bolos, tortas doces e salgadas, quitandas, pdo
de queijo, café, chocolate quente etc)

« Bebidas: cerveja e chope (pilsen, IPA e APA), vinho tinto e espumante, Coca-
Cola (tradicional e zero), Guarana Antarctica (tradicional e zero), sucos, agua
mineral com e sem gas.

o Pessoal em quantidade necessaria para atendimento regular ao pablico durante
todo o evento.

45. ESPACO BARMAN /DRINKS
o Estrutura completa de bar;
o Equipe de bartenders;
o Cardapio com 10 (dez) tipos de drinks, com opcdes alcodlicas e sem alcool.

4.6. UTENSILIOS
Todos os utensilios (copos, tacas, pratos e talheres) devem ser de acrilico transparente ou
outro material reciclavel, sendo vedado o uso de vidro.

4.7.  MOBILIARIO
A empresa contratada serd integralmente responsavel pelo fornecimento de todo o
mobiliario necessario ao evento, incluindo, mas néo se limitando a:
e Mesas e cadeiras numeradas: fornecimento obrigatorio para 100% dos convites
adquiridos na modalidade "Mesa™;
e Mesas de buffet: em quantidade e dimensdes suficientes para o servi¢o continuo
de 7 horas;
e Mesas e cadeiras bistrd: para apoio nas areas de circulacdo e estacOes
gastrondmicas;
e Mobiliario completo de lounges e pontos de descanso, incluindo sofas, poltronas
e puffs, para acomodacéo dos convidados da modalidade "Individual™.
Todo o mobiliario devera estar em perfeito estado de conservagdo, em quantidade
suficiente e compativel com o padrdo do evento. A qualidade estética e o design das pecas
(ex: modelos Tiffany, Medalhdo, Dior ou semelhantes) serdo avaliados conforme o0 anexo
1.

4.8. SEGURANCA, SAUDE, E CONFORMIDADE LEGAL
A empresa responsavel pela prestacdo do servico completo do baile devera assumir toda
a responsabilidade pela seguranca, saude e atendimento as normas legais, incluindo:



e Equipe de seguranca privada devidamente credenciada, em quantitativo
compativel com evento para aproximadamente 3.800 pessoas;

o Atendimento as normas da Vigilancia Sanitaria;

o Obtencdo de alvaras, licencas e autorizagdes necessarias;

o Responsabilidade integral durante montagem, realizacdo e desmontagem do
evento

4.9. INFRAESTRUTURA

e Palco — nas dimensfes adequadas a dimensdo do evento

e Banheiros quimicos no formato contéiner, contendo lavatorios, papel higiénico,
papel toalha, com repositores e na quantidade adequada ao atendimento, com
conforto e higiene, ao publico estimado do evento.

e Tendas — proporcional a quantidade de banheiros quimicos instalados.

e Infraestrutura necessaria de cozinha e areas de preparacdo e distribuicdo de
alimentos e bebidas

5. DADATAE LOCAL

5.1. Inicio da execucdo do objeto: imediatamente ap6s a assinatura do contrato.

5.2. O Baile Comemorativo devera ser realizado no dia 28 de agosto de 2026, com
inicio as 22h (vinte e duas horas) e término as 05h (cinco horas) do dia
subsequente.

5.3. O evento devera ser realizado no Centro de Vivéncias e Espaco Multiuso da UFV.

5.4. O evento devera ter um publico méximo de 3.800 pessoas.

6. DO PAGAMENTO
6.1.  Aempresa Contratada sera remunerada exclusivamente por meio da receita obtida
com a comercializagdo de convites nas modalidades “individual” e/ou “mesa”.

6.1.1. A venda de convites seré de inteira responsabilidade da Contratada;

6.1.2. Do total de 3.800 participantes no evento a Contratada devera repassar 100
convites, com direito a assento em mesa, a Comissdo Organizadora que 0S
utilizara para as autoridades e demais convidados da UFV.

6.1.3. Como consequéncia do item 3.5.1, a Contratada podera comercializar 3.700
(trés mil e setecentos) convites.

6.1.4. Preco de venda dos convites: R$350,00 (trezentos e cinquenta reais)
individual e/ou R$400,00 (quatrocentos reais) com direito a assento em mesa.

6.1.5. A venda dos convites devera seguir cronograma a ser previamente aprovado
pela Comissdo Organizadora.

6.2.  Nao haveré repasse financeiro por parte da UFV.

7. OBRIGACOES DA CONTRATADA.
7.1. Executar integralmente o objeto deste Termo de Referéncia, assumindo a organizacéo,
producdo, gestdo operacional e realizacdo do Baile Comemorativo dos 100 Anos da
Universidade Federal de Vigosa — UFV, em estrita conformidade com as
especificacbes técnicas minimas e proposta apresentada.
7.2. Assumir integral responsabilidade técnica, operacional, civil e financeira pela
execucdo do evento, inclusive quanto a contratacdo de fornecedores, artistas,
prestadores de servigo e equipes de apoio.



7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

Responder por quaisquer danos materiais, morais ou pessoais causados a UFV, a seus
servidores, convidados ou a terceiros, decorrentes da execucdo do evento, inclusive
por atos de seus empregados, prepostos ou contratados.

Providenciar a imediata correcdo de falhas ou deficiéncias apontadas pela fiscalizagéo
designada pela UFV, quanto a execucao do objeto.

Utilizar as areas eventualmente disponibilizadas pela UFV exclusivamente para a
finalidade prevista neste instrumento, sendo vedada a alteracdo de destinacdo ou
uso diverso do pactuado, devendo devolvé-las ao final do evento nas mesmas
condicdes em que foram recebidas, ressalvado o desgaste natural.

Assumir total responsabilidade pela montagem, operagéo e desmontagem de todas as
estruturas necessarias ao evento, incluindo méo de obra, transporte, alimentacéo e
hospedagem de equipes técnicas e artisticas.

Concluir a desmontagem de todas as estruturas no prazo maximo estabelecido pela
UFV, restituindo integralmente o espago utilizado.

Responsabilizar-se pela guarda de equipamentos, mobiliario e materiais utilizados no
evento, ndo cabendo a UFV qualquer responsabilidade por perdas, furtos ou danos.

Executar a limpeza integral das areas utilizadas durante a montagem, realizacao e
desmontagem do evento.

7.10. Providenciar, as suas expensas, instalacbes elétricas complementares, pontos

adicionais de energia, infraestrutura de apoio, identificacdo visual e demais
estruturas necessarias ao pleno funcionamento do evento.

7.11. Obter todas as licencas, alvaras, autorizacbes e liberacGes exigidas pelos 6rgaos

competentes, inclusive o Corpo de Bombeiros, a Vigilancia Sanitaria e demais
autoridades.

7.12. Atender integralmente as normas sanitarias vigentes, especialmente quanto a

manipulagdo e comercializagdo de alimentos e bebidas, observando as
regulamentacdes aplicaveis.

7.13. Disponibilizar equipe de seguranca privada devidamente habilitada, brigadistas

para atendimento durante todo o periodo do evento.

7.14. Vedar a comercializacdo de produtos ndo autorizados pela UFV, bem como cumprir

as diretrizes institucionais relativas a identidade visual, uso da marca e padrGes de
conduta do evento.

7.15. Utilizar materiais e utensilios que priorizem a sustentabilidade ambiental, adotando

medidas para reducdo de residuos sélidos, inclusive substituicdo de utensilios
plasticos descartaveis por alternativas ambientalmente adequadas.

7.16. Garantir que todos os alimentos e bebidas ofertados sejam de primeira qualidade,

preparados e armazenados em conformidade com as normas de higiene e seguranca
alimentar vigentes.

7.17. Submeter-se a fiscalizacdo da UFV, prestando todas as informacbes e

esclarecimentos solicitados, bem como acatando as orientacbes da comisséo
designada para acompanhamento do evento.

7.18. Planejar, executar e gerir integralmente a divulgacdo do evento e das vendas de

convites, sendo responsavel pela definicdo e implementacdo das estratégias de
marketing e comunicacdo, podendo, para tanto, realizar diretamente tais agdes ou
contratar empresa especializada.

7.18.1. Todas as a¢Oes de comunicacgao deverdo observar as diretrizes institucionais da
UFV, especialmente quanto ao uso da marca, identidade visual e
posicionamento institucional, mediante aprovacdo prévia da Comissao
Organizadora do Baile



7.19

7.20.

7.21.

. Assumir integralmente os riscos financeiros da realizagdo do evento, ndo sendo
devida qualquer compensacgéo por parte da UFV em caso de resultado econémico
inferior ao esperado.

Assegurar que toda a equipe técnica e operacional esteja presente no local do evento
com antecedéncia minima de 03 (trés) horas em relacdo ao horario oficialmente
previsto para o inicio das atividades, devidamente equipada e uniformizada para a
plena execucgdo dos servigos contratados.

A Contratada devera apresentar, em até 20 dias ap6s a assinatura, plano executivo
detalhado contendo cronograma de montagem e desmontagem, layout do evento,
fluxo operacional, plano de risco e dimensionamento de equipes..

8. DA GARANTIA DOS SERVICOS

8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

9.

9.2.

9.3.

9.4.

9.5.

9.6.

9.7.

9.8.

A contratada devera assegurar a plena qualidade e conformidade dos servigos
prestados, responsabilizando-se pela correcdo imediata de falhas ou inadequagdes
identificadas pela fiscalizacao, sem qualquer 6nus adicional para a UFV.

A garantia abrangerd todas as fases do evento, incluindo planejamento,
montagem, realizacdo, desmontagem e pos-evento, assegurando a continuidade e
integridade da execucao.

A contratada devera apresentar, quando solicitado, comprovacéo da qualidade dos
materiais, equipamentos e servigos utilizados, bem como relatérios de
conformidade com as normas técnicas e legais aplicaveis.

O descumprimento das condic¢des de garantia implicara aplicacdo das penalidades
previstas na legislacdo e neste Termo de Referéncia.

DA FISCALIZACAO TECNICA

. A execucdo do contrato serd acompanhada e fiscalizada por representante(s) da

CONCEDENTE especialmente designado(s) pela equipe de organizacdo de evento
da UFV.

A execucao serd acompanhada por comissdo designada pela UFV, podendo solicitar
ajustes sempre que necessario.

Ficam reservados a fiscalizacdo o direito e a autoridade para resolver todo e qualquer
caso singular, omisso ou duvidoso ndo previsto no presente processo e tudo 0 mais
que se relacione com o objeto licitado, desde que nédo acarrete dnus ou modificacdo
da contratacdo.

O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condi¢Oes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar 0sS
melhores resultados para a Administracéo.

O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas
as ocorréncias relacionadas a execu¢do do contrato, com a descricdo do que for
necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificagBes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a
corregéo.

O fiscal tecnico do contrato informara ao gestor do contrato, em tempo habil, a situacéo
que demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para
que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor
do contrato.



9.9. O fiscal tecnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o

término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas & tempestiva renovacgao
Ou a prorrogacéo contratual.

10. OBRIGACOES DA UFV

10.1.

10.2.
10.3.
10.4.
10.5.
10.6.
10.7.
10.8.
10.9.
10.10.

10.11.

Ficam reservados a fiscalizacdo o direito e a autoridade para resolver todo e
qualquer caso singular, omisso ou duvidoso ndo previsto no presente processo e
tudo o mais que se relacione com o objeto licitado, desde que ndo acarrete 6nus ou
modificacdo da contratacéo.

Disponibilizar espaco fisico dotado de agua potével, energia elétrica e internet para
a realizacédo do evento.

Disponibilizar gradis e lixeiras na quantidade necessaria para a realizacdo do
evento;

Disponibilizar a cozinha do Espago Multiuso e duas camaras frias para a realizagao
do evento;

Brigadistas conforme exigéncias do Corpo de Bombeiros;

Ambulancia equipada, com equipe de atendimento durante todo o evento;
Disponibilizar apoio institucional e autorizac¢do para uso da marca da instituicao.
Avaliar e aprovar previamente identidade visual, atracdes e estrutura;

Apoiar, dentro de suas diretrizes institucionais e das defini¢bes da equipe técnico-
especializada, a divulgacao do evento nos canais oficiais.

Autorizar a Contratada e seus parceiros a utilizar a logo do Centenério da UFV em
seus portfélios e materiais de divulgacéo.

Divulgar em todos os canais de comunicagdo da Universidade a parceria com a
Contratada e seus parceiros na realizacdo do Baile do Centenério.

11. PRAZO DE EXECUCAO

11.1.

11.2.

11.3.

Cada servico sob responsabilidade da CONTRATADA devera ser executado e
apresentado conforme o cronograma previamente definido em conjunto pelas
partes.

A PROPONENTE VENCEDORA, em conjunto com a equipe da UFV, realizara
o planejamento para a execucdo de todo o objeto da contratacéo.

Para a execucdo das atividades previstas, a PROPONENTE VENCEDORA
deverd adequar-se ao ambiente ja existente da UFV.

12. DISPOSICOES GERAIS

12.1.

12.2.

A participagdo na convocacdo implica plena aceitacdo das condicdes estabelecidas
neste Termo de Referéncia.

Antes de apresentar a proposta, o licitante devera realizar todos os levantamentos
essenciais, de modo a ndo incorrer em omissdes que jamais poderdo ser alegadas ao
fornecimento em favor de eventuais pretensoes de alteracdo de precos, alteracéo de
data de entrega ou alteracdo de qualidade. Inclusive consultando com antecedéncia
0s seus fornecedores quanto aos prazos de entrega, ndo cabendo a justificativa de
atraso do fornecimento devido ao ndo cumprimento da entrega por parte dos
fornecedores.



13. DUVIDAS TECNICAS

13.1. As davidas técnicas deverdo ser encaminhadas para a Pro-reitoria de Extensdo e
Cultura, que acionara a Comissdo Organizadora para 0s esclarecimentos
necessarios

13.2. Telefones de contato: 31.3612.2001

13.3. E-mail: pec@ufv.br

Documento assinado digitalmente

b JOSE AMBROSIO FERREIRA NETO
g L Data: 07/05/2026 10:13:25-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

José Ambrosio Ferreira Neto
Pro-reitor de Extensdo e Cultura
Presidente da Comissdo Organizadora do Baile do Centenario
Universidade Federal de Vigosa



Anexo |

Critérios de Pontuacdo e Julgamento nos Casos de Empate.

Este documento define os critérios objetivos para avaliagdo das propostas em situages
de empate, visando a escolha da "Melhor Proposta” para a realizacdo do Baile
Comemorativo dos 100 anos da Universidade Federal de Vigosa — UFV. Trata-se de um
complemento ao Termo de Referéncia original.

1. Metodologia de Selecéo

e A selecdo da proposta vencedora dar-se-a pelo critério de Melhor Proposta,
considerando o maior somatorio de pontos na avaliagdo de qualidade e nobreza.

e O valor maximo fixado para o ingresso é de R$ 350,00 individual e/ou R$400,00
(quatrocentos reais) com direito a assento em mesa., 0 qual ndo podera ser
ultrapassado independentemente das melhorias técnicas oferecidas.

e As proponentes deverdo apresentar memorial descritivo detalhando marcas,
insumos e especificacbes técnicas de cada item para fins de pontuacéo.

e O ndo atendimento a qualquer item classificado como "N&o Atende/Minimo
Obrigatorio” resultara na desclassificacdo imediata da proponente.

2. Quadro de Pontuacdo Técnica

itens com insumos
nobres.

49% de itens com
insumos nobres.

N&o Atende / .
Item de Minimo I;Aat g?gg Iiigcr;zlergie;rti% Atende Totalmente
Avaliacéo Obrigatoério (0 -5 Pontos Padrdo Nobre - 10 Pontos
Pontos)
Menos de 15 opcbes | Entre 15 e 20 opcdes, Enltre 15e 2g0%ﬁ>goes,tsgndo
s ou menos de 25% de | contendo entre 25% e pelo menos 5% (metade)
algados compostas por insumos nobres

(Ex: Camardo, Bacalhau, Filé
Mignon ou Queijos Finos).

Pratos Quentes
(Proteinas)

Apenas massas com
molhos basicos
(sugo/branco).

Massas e risotos com
acompanhamento de
proteina simples
(frango/suino).

Oferta de proteina de corte
nobre inteira (Ex: Medalho de
Filé Mignon ou Frutos do Mar)
como acompanhamento
principal.

Estacdo: Mesa
Mineira

Auséncia desta
estacdo.

Itens basicos:
torresmo simples,
mandioca frita e
linguica comum.

Autenticidade Regional:
Charcutaria, artesanal, Queijos
Premiados de Minas

e preparos gourmet da roca.

Estacdo: Mesa
Mineira

Auséncia desta
estacdo.

Queijos e embutidos
padrdo de mercado
(Mussarela, Prato,
Presunto)

Nobreza Internacional: Queijos
finos (Brie, Grana Padano),
Presunto tipo Parma e
antepastos refinados.

Mesa de Doces,

Menos de 4 tipos de

Minimo de 4 tipos de
bombons e 4 tipos de

Pelo menos 8 tipos de bombons

Bebidas (Vinhos
e Espumantes)

Auséncia de vinho
tinto ou espumante.

espumante de entrada
(marcas comerciais).

Bombons e bombons ou menos . .. | finos e 4 tipos de tortas gourmet
. tortas (linha confeitaria .
Tortas de 4 tipos de tortas. x de alta linha.
padrdo)
Vinho tinto e Vinhos Tintos Reserva e

Espumantes de Linha Premium
durante todo o evento.

Bebidas
(Cerveja/Chope)

Marcas comerciais
de grande escala em
todos os estilos.

Oferta mista entre
marcas comerciais e
pelo menos um estilo
de cervejaria artesanal.

Oferta integral de Cervejarias
Artesanais de linha Premium
para todos os estilos exigidos
(Pilsen, IPA e APA).




Bar de Drinks
(Destilados)

Uso de destilados
nacionais de linha
popular.

Uso de destilados
nacionais de linha
premium ou misto.

Uso exclusivo de destilados
internacionais de Linha
Premium (Vodka, Gin e Whisky
importados) na composicao dos
10 drinks.

Uso de mobilidrio de design e

predominantes.

Mobiliario Mobjliério fu_ncional Mobiliario em perfeito Iu_xo (Ex: Cadgiras moo!elo
(Padrdo e padrdo (pa_dewas de estado. com uso de Tiffany, Medalhdo ou Dior)
. ferro/plastico U x para 100% dos compradores de
Design) ; capas e tecidos padréo. A
simples). mesa e mobiliario de lounge
compativel para o restante .
Ambientacdo basica | Decoracdo institucional | Uso de flores naturais de corte
Decoragédo com elementos com uso misto de nobre e elementos cenograficos
(Qualidade) sintéticos flores naturais e de alto padrdo em todos 0s

artificiais.

lounges e mesas.

3. Habilitacdo Técnica (Requisito Eliminatorio)

e A proponente devera apresentar, obrigatoriamente, Atestado de Capacidade
Técnica emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a
organizacdo, gestdo e execucdo integral de evento festivo/baile com servigco de
buffet para um puablico de, no minimo, 3.500 pessoas em um Unico evento.

e O atestado mencionado devera comprovar a execucdo do objeto em periodo ndo
superior aos ultimos 3 (trés) anos contados da data da sessdo publica.

e Aempresa Contratada devera apresentar atestado de realizacdo de bailes ou eventos
de formatura, de preferéncia em eventos comemorativos na UFV.

4. Disposicdes Gerais

e Em caso de empate na pontuacdo técnica, o critério de desempate sera a
apresentacdo do maior numero de atestados de capacidade técnica para eventos
acima de 3.500 pessoas.

e Todos os itens pontuados na proposta vencedora serdo objeto de fiscalizagao
rigorosa durante a montagem e realizacdo do evento, em conformidade com as
obrigacOes da contratada descritas no Termo de Referéncia.
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